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IL PERCORSO DI MESSER MICHELE

SALUMI PRODOTTI E SELEZIONATI DA MESSER MICHELE
E CONSERVE DA DISPENSA

BACCALA MANTECATO BIANCO, CICORINO E STRIDOLI
CON TACOS DI POLENTA

CAPPELLETTI “DELLA ROCCA” RIGOROSAMENTE IN BRODO

LE ZAVARDONE DI MESSER MICHELE

LA GRAN DEGUSTAZIONE DEL SUINO DEL CAMPO:
PANCETTA, BRACIOLA, SALSICCIA, COSTOLINE, SPIEDINI DI
FILETTO LARDELLATO E SCHIDONE DI FEGATO RETE E ALLORO

CONTORNI MISTI: PATATE ARROSTO, ERBE, GRIGLIATI, GRATINATI

CICORINO IN GRIGLIA OLIO SALE PEPE E ACETO DI MADRE

CREMA IN SCODELLA NELL’ANTICA RICETTA DELL’ARTUSI

€ 55,00

A PERSONA /
MIN. 2 PERSONE /

IL MENU NON INCLUDE IL COPERTO E LE BEVANDE



IN USO DALLA MARGHERITA

CASSONE ALLE ROSOLE MACERATE DA TRADIZIONE

VITELLO TONNATO CON CAPPERI E OLIVE

RAVIOLI DI MAGRO AL BURRO D’ERBE SELVATICHE

TAGLIATELLE AL RAGU ANTICO

POLLO COTTO SOTTO IL MATTONE

PATATE ARROSTO AL ROSMARINO E AGLIO

ERBE RIPASSATE IN PADELLA

PORCOSPINO ALLA VECCHIA MANIERA DI MARGHERITA

€ 45,00

A PERSONA /
MIN. 2 PERSONE /

IL MENU NON INCLUDE IL COPERTO E LE BEVANDE



ANTIPASTI

... SEMPRE ACCOMPAGNATI DA PIADA, GRISSINI E FOCACCIA FATTI IN CASA

SALUMI PRODOTTI E SELEZIONATI DA € 20,00
MESSER MICHELE E CONSERVE DA DISPENSA

“l SAPORI DELLA NOSTRA TERRA” € 18,00
TRILOGIA DI ANTIPASTI CONSIGLIATI DA NOI

PATATA COTTA SOTTO LA CENERE CON OLIO, € 10,00
PEPE E PECORINO GRATTUGIATO

“OVI SoDI” , MAIONESE AL TARTUFO E TARTUFO NERO € 9,00
“LA BATLERDA DI FURMAI” € 18,00
(FORMAGGI TIPICI E MARMELLATE FATTE IN CASA)

FRITTO MISTO ALL’ITALIANA IN SALSA ROSA CASALINGA € 18,00
GAZPANELLA: IL GAZPACHO...INCONTRA...LA PANZANELLA € 10,00
VITELLO TONNATO CON CAPPERI E OLIVE € 18,00
TARTARE DI MANZO, BURRO DI CAMINO E IL SUO FONDO € 20,00
SARDONCINI MARINATI, RADICCHIO DA TAGLIO E € 16,00

CIPOLLA MACERATA ALL’ACETO

IL COPERTO E: IL BENVENUTO, LA PIADA CHE NON MANCA MAI,
LA FOCACCIA, I GRISSINI E L’ELISIR CON | DOLCETTI. € 3,00



PRIMI PIATTI

IN SALA, PER MOLTI MA NON PER TUTTI...

To zavandoue di “WMesser YWchele”

€ 20,00
CAPPELLETTI “DELLA ROCCA” RIGOROSAMENTE IN BRODO € 18,00
LE TAGLIATELLE AL RAGU ANTICO € 14,00
STROZZAPRETI AL SUGO ROSSO DI SALSICCIA € 14,00
E FUNGHI DEL SOTTOBOSCO
RAVIOLI DI MAGRO AL BURRO D’ERBE SELVATICHE € 16,00
INGANNA CAPLET COZZE E VONGOLE ALLA MARINARA € 20,00

DI MARGHERITA

TUTTA LA NOSTRA PASTA E RIGOROSAMENTE FATTA IN CASA COME DA TRADIZIONE DAL 1946
USANDO FARINE DI GRANI ANTICHI MACINATE A PIETRA



SECONDI PIATTI

IN ONORE DELLA MARGHERITA:

IL POLLO COTTO SOTTO IL MATTONE

CONIGLIO ALLA CACCIATORA DAL 1946
FAGIANO IN COTTURA MISTA CON IL SUO FONDO
STINCO DI MAIALE LARDELLATO Al PROFUMI DELL’ORTO

BACCALA IN GRADELLA NEL SUO GUAZZETTO ROSSO

DAL TEGAME DI TERRACOTTA:

IL PICCIONE NOSTRANO “RIPIENO”
DELLE SUE RIGAGLIE

LE LUMACHE DELLA VIGNA (SOLO IN STAGIONE)

€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 16,00
€ 20,00
€ 18,00



SECONDI PIATTI

DALLA MACELLERIA AL CAMINO, COME DA SEMPRE

LA GRAN DEGUSTAZIONE DEL SUINO DEL CAMPO:

PANCETTA, BRACIOLA, SALSICCIA, COSTOLINE, € 35,00
SPIEDINI DI FILETTO LARDELLATO E SCHIDONE DI
FEGATO RETE E ALLORO

IL MISTO ALLA BRACE DELLA ROCCA:

CASTRATO, BRACIOLA DI MAIALE, VITELLO, € 30,00
SALSICCIA, PANCETTA, COSTOLE

IL CASTRATO DEL NOSTRO APPENNINO € 25,00
COSTATA NAZIONALE AL HG. € 6,00
COSTATA DI CHIANINA AL HGc. € 7,00
FIORENTINA NAZIONALE AL HG. € 7,00
FIORENTINA DI CHIANINA AL HG. € 8,00
FILETTO DI MANZO AL HG. € 9,50

LE COSTATE E LE FIORENTINE POSSONO ESSERE ROMAGNOLE O MARCHIGIANE



UNA VOLTA CONTORNI OGGI VEGETALI

CICORINO IN INSALATA € 6,00
CICORINO IN GRIGLIA OLIO SALE PEPE E ACETO DI MADRE € 7,00
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO E AGLIO € 6,00
ERBE RIPASSATE IN PADELLA € 6,00
PATATA COTTA SOTTO LA CENERE CON OLIO E PEPE € 6,00
VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE € 6,00
VERDURE GRATINATE DI STAGIONE € 6,00
CONTORNI MISTI: € 10,00

PATATE ARROSTO, ERBE, GRIGLIATI, GRATINATI



DoLcli

PORCOSPINO ALLA VECCHIA MANIERA DI MARGHERITA

CREMA IN SCODELLA NELL’ANTICA RICETTA DELL’ARTUSI

LATTE BRULE DELLE MONACHE BENEDETTINE

BUDINO AL CIOCCOLATO E MOU AL CARAMELLO SALATO
CON ZUPPETTA DI CILIEGE ALL’ACETO MADRE

DoLcl DELLA MADIA: BISCOTTI, CIAMBELLA, BUSTRENGO,
CROSTATA, CREMA

CAGLIATA AL LIMONE CON LIQUIRIZIA E L’ORO DELLA ROCCA

SORBETTO DI COCOMERO, COCOMERO E MENTA PIPERITA

8,00

8,00

8,00

6,00



FRIZZENT DLA ROCA

LA MANY
SANGIOVESE

NIR DLA RocCA

VIGNA CAVALIERE BIANCO

NOEMI
w77

BIANCO CEPARANO

CLEMENTE PRIMO
REBOLA

VITALBA

TERA

FIORILE

CIARLA
CARAMORE

“p

CODRONCHIO
SOTTOVENTO

ROSE SANGIOVESE

Vivi

STELLA FLORA
LE OCHE
MAssAccIo
FALERIO

IL PROFESSORE

BIANCO FRIULANO

GRAMOGLIANO

ETNA BIANCO “ALTA MORA”

FUNTANA MANNA

PETRIZZA
PIEVE VECCHIA

MULLER THURGAU

SMILE

CARTA DEI VINI

VINI DELLA CASA

CHARDONNAY FRIZZANTE
BIANCO IGT
SANGIOVESE

SANGIOVESE SUPERIORE

BIANCHI DEL TERRITORIO

TREBBIANO

PAGADEBIT

REBOLA

ALBANA

PAGADEBIT - SAUVIGNON - RIESLING
REBOLA

ALBANA IN ANFORA
TREBBIANO

ALBANA SECCO
RIESLING RENANO
CHARDONNAY

ALBANA SECCO

ALBANA DI ROMAGNA
TREBBIANO SOUVIGNON
SANGIOVESE

REBOLA

SELEZIONE VINI BIANCHI

PECORINO - PASSERINA
VERDICCHIO
VERDICCHIO CLASSICO
PECORINO

TREBBIANO

FRIULANO

CARRICANTE
VERMENTINO
VERMENTINO DI GALLURA
GARGANEGA

MULLER THURGAU

LUGANA DOC - TURBIANA 100%

LA Rocca
LA Rocca
LA RoccAa

LA RoccA

TENUTA CASALI

CA’ PERDICCHI

CA’ PERDICCHI
ZERBINA

ENNIO OTTAVIANI
ENNIO OTTAVIANI

TRE MONTI

FONDO SAN GIUSEPPE
FONDO SAN GIUSEPPE
FONDO SAN GIUSEPPE
FONDO SAN GIUSEPPE

FATTORIA MONTICINO ROSSsO

FATTORIA MONTICINO ROsSsO

RONCHI DI CASTELLUCCIO
CONDE

SAN VALENTINO

MARIA PIA CASTELLI
FATTORIA SAN LORENZO
TENUTA SAN SISTO
TENUTA SAN SISTO
D’ALESIO

CANUS

CANUS

CUSUMANO

MASONE MANNU
MASONE MANNU
FAsoLI GINO
CANTINA TRAMIN

EL CITERA

th ot M M
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20,00
20,00
18,00
20,00

22,00
22,00
22,00
25,00
22,00
22,00
35,00
30,00
35,00
35,00
30,00
22,00
40,00
30,00
25,00
30,00

40,00
28,00
28,00
28,00
50,00
30,00
35,00
28,00
30,00
28,00
30,00
28,00
25,00



METODO CLASSICO & BOLLICINE

UNICcO

BRUT

SANTA LuciA

FATTORIA MONTICINO ROsSsO
SANTA LuciAa

VILLA ZAPPI ROSE

CENTO BATTITI

METHIUS

ON DE FER

CHAMPAGNE NATURE

ALTA LANGA BRUT SOLONOIR
N°30 ZERO DOSAGE CHAMPAGNE
GARDET CHAMPAGNE
FRANCIACORTA ANTHOLOGIE NOIR

FRANCIACORTA AMMONITES
DOSAGE ZERO

FRANCIACORTA ST.10 RISERVA

BRUT NATURE VERDISO
VERDICCHIO

BLANC DE NOIR 100% SANGIOVESE
ALBANA 60 MESI

BLANC DE BLANC FAMOSO
BRUT SANGIOVESE
CENTESIMINO - ROSE
CHARDONNAY - PINOT NERO
BLANC DE BLANC

PINOT NERO

PINOT NERO

CHARDONNAY - PINOT MEUNIER

PREMIER CRU PINOT NERO - PINOT MEUNIER

PINOT NERO

CHARDONNAY - PINOT NERO - PINOT BIANCO

CHARDONNAY

VINI ROSSI DEL TERRITORIO

LAMBRUSCO
PRUGNETO

VIGNA PALAZZINA
CACIARA

CAMPO DI MEZZO
ScABI

TERRA DI COVIGNANO
NOTTURNO
PIETRAMORA
MONOGRAFIA
DomMmus CAIA

IL NEsPoOLI

GUIRY

MARAMIA

“g

BACCHE NERE
BORGO DEI GUIDI
71

MERLOT

RAGGIO BRUSA

CHIARA CONDELLO
SOLE RoOssoO
LIMBECCA

CENTUPLO

GRASPAROSSA Doc

SANGIOVESE SUPERIORE
SANGIOVESE SUPERIORE
SANGIOVESE SUPERIORE
SANGIOVESE SUPERIORE
SANGIOVESE SUPERIORE BIO
SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA
SANGIOVESE SUPERIORE
SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA
ROMAGNA SANGIOVESE RISERVA DocC
SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA
SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA
SANGIOVESE BIODINAMICO
SANGIOVESE RISERVA BIODINAMICO
SANGIOVESE SUPERIORE
CABERNET SAUVIGNON RISERVA
SANGIOVESE - MERLOT - CABERNET
CABERNET SAUVIGNON

MERLOT

ROMAGNA SANGIOVESE PREDAPPIO
RISERVA Doc

ROMAGNA SANGIOVESE Doc
SANGIOVESE SUPERIORE
SANGIOVESE SUPERIORE ROMAGNA Doc

CENTESIMINO IGT

SALATIN

CA’ PERDICCHI

TENUTA SANTA LuUcCIA

MONTICINO ROSSsO

TENUTA SANTA LUCIA

TENUTA CASALI
MONTICINO ROSSO
DORIGATI
DORIGATI
DRAPPIER

REVA

LAURENT LEQUART
CHARLES GARDET
CAMILLUCCI

CAMILLUCCI

CAMILLUCCI

CLETO CHIARLI
NESPOLI

TENUTA CASALI
ENNIO OTTAVIANI
TRE MONTI

SAN VALENTINO
SAN VALENTINO
LA PALAZZA
ZERBINA

ZERBINA
FERRUCCI
NESPOLI

TENUTA MARA
TENUTA MARA
MONTICINO ROssO
MONTICINO ROSSsO
NESPOLI

CA’ PERDICCHI
ENNIO OTTAVIANI

CONDE

CHIARA CONDELLO

ENNIO OTTAVIANI

PAOLO FRANCESCONI

TENUTA SANTA LUCIA

[ T T T T T T T T T O T O T T}
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€
€
€
€

25,00
30,00
30,00
40,00
30,00
25,00
30,00
65,00
45,00
70,00
35,00
130,00
80,00
40,00
35,00

50,00

25,00
28,00
28,00
28,00
28,00
28,00
50,00
30,00
50,00
75,00
50,00
45,00
40,00
55,00
28,00
35,00
50,00
35,00
45,00
65,00

32,00
40,00
28,00
25,00



SELEZIONE VINI ROSSI

LA GATTARA

PARADISO

LAGREIN DUNKEL

LA SABLA

SRU ROERO

NEBBIOLO D’ALBA

NEBBIOLO D’ALBA IN AMPHORA
BAROLO REVA

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CAMPO LAVEI VALPOLICELLA
RIPASSO

MONTEBRUNA

MONTAUTO

DIEDRI

PIGNOLO

VULCANO 800

DIVINUS

DON PIETRO

SCHIETTO

NERO D’AVOLA ED.LIMITATA
ROsSso DI MONTALCINO
BRUNELLO DI MONTALCINO
BRUNELLO DI MONTALCINO

Mobus

RISERVA DUCALE CHIANTI
CLASSICO

BARBARESCO

BAROLO “BRUNATE”

NEBBIOLO D’ALBA VALMAGGIORE
BARBERA D’ALBA “VIGNA FRANCIA”
PIETRA

CALAMURI

“MENHIR” SALICE SALENTINO

OPERA OMNIA BOLGHERI SUP.

IL BRUCIATO

TIGNANELLO

MONTEPULCIANO - SANGIOVESE
LACRIMA DI MORRO D’ALBA
LAGREIN

BARBERA - PETIT ROUG - FUMIN
SELEZIONE DI NEBBIOLO

NEBBIOLO

NEBBIOLO

NEBBIOLO

CORVINA - MOLINARA - RONDINELLA
CORVINA - CORVINONE - RONDINELLA
CORVINA - CORVINONE - RONDINELLA
BARBERA D’ASTI

PINOT NERO

TEROLDEGO ROTALIANO

coLLIo

PINOT NERO

AGLIANICO DEL VULTURE

SYRAH

CABERNET SAUVIGNON

NERO D’AVOLA

SANGIOVESE

SANGIOVESE

“TENUTA NUOVA” SANGIOVESE

SANGIOVESE - CABERNET SAUVIGNON
- MERLOT

SANGIOVESE - CABERNET SAUVIGNON
- MERLOT

NEBBIOLO

NEBBIOLO

NEBBIOLO

BARBERA
SUSSUMANIELLO
PRIMITIVO DEL SALENTO

80% NEGROAMARO
20% MALVASIA NERA

CABERNET FRANC - CABERNET
SAUVIGNON - MERLOT - SYRAH

CABERNET SAUVIGNON - MERLOT -
SYRAH

SANGIOVESE - CABERNET FRANC -
CABERNET SAUVIGNON

FATTORIA SAN LORENZO
FATTORIA SAN LORENZO
DORIGATI

LES CRETES
MONCHIERO CARBONE
REVA

REVA

REVA

BERTANI

CA’ RUGATE

TAsSI

BRAIDA

POGGIO DEL CRINE
DORIGATI

CANUS

TERRA DEI RE

TERRE DEI RE

PRINCIPI DI SPADAFORA
PRINCIPI DI SPADAFORA
PRINCIPI DI SPADAFORA
CASANOVA DI NERI
CASANOVA DI NERI
CASANOVA DI NERI

RUFFINO

RUFFINO

MANUEL MARINACCI
MARIO MARENGO
MARIO MARENGO
CONTERNO

MENHIR SALENTO
MENHIR SALENTO

MENHIR SALENTO

LA MADONNINA

ANTINORI

ANTINORI
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€

€

30,00
30,00
35,00
30,00
50,00
30,00
35,00
60,00
60,00
40,00
35,00
35,00
80,00
40,00
50,00
55,00
55,00
25,00
35,00
38,00
40,00
70,00
140,00
35,00

35,00

70,00
70,00
35,00
80,00
30,00
35,00
30,00

75,00

45,00

190,00



BIRRE ARTIGIANALI

BIONDA ARTIGIANALE 0,75
WEISS / BIANCA ARTIGIANALE 0,75
ROSSA / AMBRATA ARTIGIANALE 0,75
ACQUA E BIBITE
ACQUA MINERALE 0,7 CL € 3,00
BIBITE IN BOTTIGLIA 0,33 CL € 4,00
ESPRESSO CERTIFICATO ITALIANO € 2,00
LIQUORI E DISTILLATI
AMARI € 3,00/ 5,00
GRAPPE € 5,00/ 8,00
WHISKY € 5,00/ 8,00

RuUM € 6,00/ 10,00

€
€
€

10,00
10,00
10,00



IL BUE

DA PIU DI 100 ANNI I BUOI VENIVANO USATI DA
LAVORO, QUESTO PERCHE NON CONSONI ALLA
RIPRODUZIONE. CON L’EVOLUZIONE E IL PROGRESSO
DELLA TECNOLOGIA sl SONO PERSE LE LORO TRACCE.
IL BUE DI RAZZA CHIANINA ERA NEL NOSTRO
APPENNINO QUELLO PIU PREGIATO E IN OGNI STALLA
CHE SI RISPETTASSE, NON DOVEVA MAI MANCARE!

IL NONNO SANTOIN E LO ZIO DAURO ERANO DUE
ESPERTI E GIA DA PICCOLI RIUSCIVANO A CAPIRE SE
CON IL CRESCERE, QUEL VITELLO POTEVA DIVENTARE
TORO, OPPURE ERA DA LAVORO E CASTRARLO PER
USARE I SUOI MUsScCOLI. OGGI, GRAZIE A CHI ANCORA
CREDE NELLA QUALITA DELLA CARNE, PER DUE VOLTE
ALL’ANNO RIUSCIAMO A FAR ASSAGGIARE LE CARNI DI
QUESTO ANIMALE. | PERIODI SONO PASQUA E NATALE
RIUSCENDO SEMPRE A LASCIARE I NOSTRI CLIENTI

SENZA PAROLE!



LA NOSTRA STORIA
OUR STORY

“SANTOIN, BASTA TOTA STA ZINTA AT CHESA,

QUEST UN E MEGA UN RISTURENT!”

LA NOSTRA STORIA INIZIA PROPRIO COSi, LA NONNA
MARGHERITA, PRESA DALLA DISPERAZIONE PER LA
GENTE CHE OGNI GIORNO ARRIVAVA A CASA PER
MANGIARE ‘“QUALCOSA”, SI RIVOLGEVA COSi AL MARITO
SANTE, DETTO SANTOIN, E LUI, CHE NON MANCAVA DI
INIZIATIVA E FORSE NON ASPETTAVA ALTRO, PENSO DI
INTRAPRENDERE UNA NUOVA AVVENTURA. CON LA SUA
PRIMA AFFETTATRICE ROSSA “BIZERBA’” SUL PICCOLO
PIAZZALE ADIACENTE LA CASA, IL NONNO INIZIO A
SERVIRE PIADA CON PROSCIUTTO E QUALCHE
FORMAGGIO, INSALATA E CONTORNI. IL NONNO ERA
COMMERCIANTE DI BESTIAME E ACQUISTAVA |
FORMAGGI DA QUEI BRAVI CONTADINI SPARSI NELLE
CAMPAGNE, LI PORTAVA A CASA E LI DISTRIBUIVA, CON
MOLTA PARSIMONIA. A QUESTO BEN PRESTO SI
AGGIUNSE L’ECCEZIONALE SALSICCIA DELLO ZIO
DAURO, IL MACELLAIO DEL PAESE, E... | CLIENTI
AUMENTAVANO, COSI COME AUMENTAVANO LE LORO

RICHIESTE.

“AL DMANDEM MA DAURO SE US DA ENCA E

CASTRED DA COS SLA GRADELA?”

LA NONNA MARGHERITA, DA VERA ‘“AZDORA
ROMAGNOLA” INIZIO LE SUE GRIGLIATE, MA SI MISE A
FARE ANCHE TAGLIATELLE, CAPPELLETTI, ARROSTI E
SUGHI CHE DOVEVANO SOBBOLLIRE PER ORE...
INTANTO IL FIGLIO VITTORIO CRESCEVA E CON LUI

ANCHE IL RISTORANTE.



FU PROPRIO IN QUEL PERIODO CHE SI PRESENTO A
CHIEDERE LAVORO UNA RAGAZZINA DI NOME LUCIANA,
ALLA QUALE SERVIVANO I SOLDI PER STUDIARE E
DIVENTARE MAESTRA. FRA VITTORIO E LUCIANA
NACQUE L’AMORE ED INIZIARONO LA LORO AVVENTURA
INSIEME NELLA VITA E NEL LAVORO, MA CHI
COMANDAVA ERA LA NONNA MARGHERITA CHE DALLA
CUCINA NON MANCAVA DI DISPENSARE CONSIGLI
DIFFICILMENTE DISCUTIBILI, UNITI A PILLOLE DI
SAGGEZZA. CON IL TEMPO | RUOLI SONO CAMBIATI E
VITTORIO DOTATO DI GRANDE INTUITO, NON
SBAGLIAVA MAI UNA MOSSA, LUCIANA (PER TUTTI LA
MARGHERITA) DAL CANTO SUO SAPEVA SAPIENTEMENTE
COMPLETARE LA SUA OPERA. INSIEME ERANO UNA
FORZA, HANNO RAGGIUNTO TRAGUARDI DIFFICILI DA
MIGLIORARE E ANCOR DI PIU DA MANTENERE; E
PROPRIO VERO IL DETTO: ACCANTO AD UN GRANDE
UOMO C’E SEMPRE UNA GRANDE DONNA! DA QUESTA
UNIONE SONO NATI DUE FIGLI: MICHELE E MARTA, LA
LORO STRADA E CERTAMENTE IN DISCESA, DOVRANNO
PERO AVERE LA STESSA ABILITA DEI LORO GENITORI
CERCANDO DI NON SBAGLIARE LE LORO SCELTE, FORTI
DELLE LORO RADICI CHE AFFONDANO NELLE
TRADIZIONI, LE STESSE CHE DA 70 ANNI PORTANO IL
NOME DEL RISTORANTE LA ROCCA IN TUTTO IL

MONDO!



